
 
 
 
 
 
 

Anne Marie Rosé 
······················································································ 
Cava innovador y diferente. Elaborado 
exclusivamente con la variedad Pinot Noir, 
que le transmite una personalidad propia y 
natural. Toda una experiencia para los 
sentidos. 
······················································································ 
Añada 2018 
Variedades: 100% Pinot noir  
Tipo de vino: Cava brut  
Finca: Can Torres 
Tipo de suelo: Caliz-pedregoso 
Región: DO Cava 
Pluviometría: 449 l/m² 
Altitud: 310 m 
Rendimentos: 6.000 kg/ha 
Tratamientos: según los parámetros que rigen la 
agricultura ecológica y biodinámica.  
Producción anual: 6.700 botellas 

······················································································ 
Elaboración 
Vendimia: Mecánica y de noche, a baja temperatura. 
Fermentación: La primera, en depósitos de acero 
inoxidable a baja temperatura. La segunda, según el 
método champenoise. 
Crianza: 15 meses como mínimo en botella, en cavas 
subterráneas, a una temperatura constante de 16 ºC. 

······················································································ 
Datos analíticos 
Graduación alcohólica: 12 % 
Acidez total: 5,3 g/L 
Acidez volátil: 0,16 g/L 
Azúcar residual: 5 g/L 
SO2 total: 19 mg/L 

······················································································ 
Nota de cata 
Vista: Color rosado intenso. Burbuja fina, abundante y 
persistente. 
Nariz: Se presentan notas de frutos rojos silvestres, 
fresas y frambuesas, combinados con toques lácticos y 
de crianza. 
Boca: Predomina la fruta, dejando una sensación fresca 
y agradable.  

······················································································ 
Maridaje 
Ideal con aperitivos, embutidos suaves, patés, hojaldres 
rellenos de carne y quesos blancos frescos. Servir entre 
5 y 7 ºC. 


