CASTELL D'AB

ORGANIC FARMING
CAVA & WINE

Fragments blanco

Vino singular, dotado de una gran personalidad, que se
elabora a partir de una seleccion de nuestros vifiedos
mas longevos de la variedad Xarel-lo y Sauvignon blanc.
La uva se vendimia en el punto culminante de
maduracion y acidez.

Afnada 2019

Variedades: 40% Sauvignon blanc y 60% xarel-lo
Tipo de vino: Blanco joven

Finca: Can Gener y Can Aguilera

Tipo de suelo: Calcareo-arcilloso vy licorella
Regién: DO Penedés

Pluviometria: 449 |/m?

Altitud: 280-310m

Rendimento: 6000 kg/ha

Tratamientos: segun los pardmetros que rigen la
agricultura ecoldgica y biodindmica.

Produccién anual: 11.900 botellas

Envasado: 18/02/2020 PENEDES

DENOMINACIO D'ORIGEN

Elaboracion

Vendimia: Manual, durante la primera quincena de
septiembre

Vinificacion: Fermentacion espontanea con levaduras
indigenas a temperatura controlada.

Datos analiticas
Graduacién alcohdlica: 12,5 %
Acidez total: 4,9g9/L

Acidez volétil: 0,24 g/L

PH: 3,34

Azucar residual: 0,5g9/L
Sulfuroso total: 41 mg/L

Nota de cata

Vista: Color amarillo paja.

Nariz: Limpio y amplio, con aromas de fruta tropical
como la pifa y frita blanca como el melocotén.

Boca: : Se expresa fresco, amplio, sedoso y persistente.

Maridaje
Muy adecuado para acompanar como aperitivo, con
pescado, marisco y arroces. Servir entre 7 y 10 C.




